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La Junta de Gobierno Local en sesién ordinaria de fecha 18 de octubre de 2018, admp‘rté
acuerdo de -“Aprobar la realizacién del Concurso para la seleccion de "Elaboracion
gastronomica de Rivas-Vaciamadrid” y las Bases que lo regulan”, que literalmente transcrito

dl(,e _ o

“14°-APROBAR LA REALIZACION DEL CONCURSO PARA LA SELECCION‘| DE
"ELABORACION GASTRONOMICA DE RIVAS-VACIAMADRID" Y LAS BASES QUE

* LO REGULAN. i
Por la Sra. Concejala Delegada de Empleo y Proyectos Emprendedores se presenta paja: su

aprobacién por la Junta de Gobierno Local la realizacion del Concurso para la seleccmin' de
- "Elaboracién Gastronémica de Rivas-Vaciamadrid" y las Bases que lo regulan. , V .

Visto el 1nforme técnico de la Técnico de Gestion de la Concejalia de Empleo y Proyu‘ectos
Emprendedores de fecha 2 de octubre de 2018, de la Letrada municipal de fecha 9 de ootubre
de 2018, de la Intervencién Municipal n° 367/2018 de fecha 17 de octubre de 2018 RC

12018000062130.

Ia Junta de Gobierno Local, ACUERDA por unanimidad de sus miembros presentes: :

PRIMEROQ.- Aprobar la realizacion del Concurso para la seleccion de "Elaboramon
gastronoémica de Rivas-Vaciamadrid®. L
- . |\
SEGUNDO.- Aprobar las Bases del Concurso para la seleccion de "Elaboracion gastronomlca
de Rivas-Vaciamadrid", que debldamente diligenciadas se unen a la presente acta como parte

integrante de la misma. - | :

TERCEROQ.- Aprobar el gasto de 6.215,00 €, para hacer frente a los costes generados en
concepto de organizacion, difusion y premios. i

' TERCERO.- Proceder a su publicacion en el Tablon de Anuncios y €n la pagma web
municipal. : !
‘ |

|

CUARTO.- Facultar a la Sra. Concejala Delegada de Empleo y Proyectos Empren‘dedores
para la ejecucion del presente acuerdo, designar a Ja empleada publica responsable del
seguimiento del expediente a la Técnico de Gestién de la Concejalia de Empleo y Proyectos

Emprendedores D° M. V. M. B.” ll

Silvia Gomez Merino. |
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BASES DEL CONCURSO PARA LA SELECCiON DE “ELABORACION ;
. GASTRONOMICA DE RIVAS VACIAMADRID”

La Estrategia de Turismo de la Comunidad de Madrid 2016-2019 establece, entre los recuréos K

turisticos de la Cpmunidad de Madrid, la Gastronomia.
: i
El Ayuntamlento de Rlvas Vaciamadrid, a traves de la Conce;aha de Empleo y Proyectos
. Emprendedores, tiene entre sus objetivos prlorltarlos fomentar el desarrollo econémico Iocal
con actividades precursoras de la sostembxhdad integrat del destmo tratando de crear marcas
que tengan que ver con la potencracnén de las identidades locaies. ‘ ‘
Dentro de la iniciativa municipal DegdstéRiVas;'en apoyo a los préducfos agroalimentarios del
g Parq{ie Agroecolégico Soto del ‘Grillo, se propone la con\(oéatoria de un concurso para la
seleccion de una “Eléboracién Gastronémica de Rivas Vaciamadrid” y su consiguienté dotacién'
-economica que sea representativa del municipio, siguiendo ios esténdares locales, con
participacién de los establecimientos de comercio y hosteleria dedlcados ala producmén de

alimentos elaborados que deseen participar.

Con Ila seleccion de este producto se espera contribuir al desarrollo de nuevas actividades
. ec‘;onérnicas en el municipio que redunden en la creacién de riqueza y ‘empleo y, en su caso,
_ colaborar en la difusién y comercializacion futuras de la elaboracién seleccionada mas alla del

propio municipio, en bengﬁcio de la entidad ganadora y en apoyo al desarrollo econémico local.

Dado ei caracter espemallzado de los premlos que se convocan, el Ayuntam:ento de Rivas

Vaciamadrid contara con la asistencia - Y ‘asesoramiento de un/a asesor/a tecmcola

especializado/a.
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1. Objeto. ) :
1. Ef objeto de esta convocatoria consiste en la seleccion de una elaboracion gastronémica que

sea representativa del municipio de Rivas Vaciamadrid, para la’ ccncesic’m del premio a la
“Elaboracion  Gastronémica de Rivas Vaciamadrid' y de un accésit, dotados amlbos '

|
2. ta eIaboracrén gastronémica a seleccionar debera responder a uno de los dos S|gLuentes

econémicamente, a otorgar en régimen de co'ncurrenclia competitiva.

formatos, a elegir por la persona cand:data

»> 'Elaboracién GaStronc‘Jmica con tradicién dentro del municipio de Rivas Vaciamadrid,
" independientemente de sus afios de existencia.
» _Producto creativo de nueva elaboracion.

Cada establecimienfo solo podré optar por una de las dos modalidades.

-

-2, Reqwsnos de los participantes.

N Podran optar al premio y al accésit, tas entidades con o sin animo de lucro, con centro de

' trabajo en la lecalidad de Rivas Vamamadnd que tengan entre sus f' nes, en excluswrdad 0 ne,
la producmon de alimentos elaborados aptos para el consumo humano, que se produzcan, a

Vo

camblo de una contraprestamon

VARE: actlv;dad desarrollada por Ia empresa debera estar mclurda en alguno de los’ codrgos'

CNAE que figura en anexo l.

3. Niamero de premios y asignacién econémica.
1. El premio a.la “Elaboracién Gastroriémica de Rivas Vaciamadrid® se otorgara aia persona

pos:cmn

ganadora del concurso y contara con una dotacién econdrica de 2.000 euros.. ,// oe P. i \\
N
El accésit estara dotado con 900 euros y se concederé a fa persona que guede /e/nxsegund ' J,"Q
| = gk ol
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2. Los premios se fallaran en el mes de diciembre de 2018.

4. Procedlmlento de participacion y plazo de presentamén de candldaturas
1. Las entidades solicitantes formalizarén su inscripcién en el modelo oficial de sohcntud al ql ue
se accedera a través de la de la pagina de inscripciones de la web del Ayuntamlento de Rivas

Vaciamadrid, alojada en la URL https://inscripeiones.rivasciudad.es/

2. El piazo de presentacion de candidaturas sera de un mes a contar desde el dia siguiente 3 la
publicacién de la convocatoria de premios en el portal de! Ayuntamiento de Rivas Vaciamadrid.

-

3. Si se diera una coincidencia en la eleccién del nombre de la-elaboracién gastronémica
"propuesta por mas de una persona concursante, tendra derecho a dar la denominacion '
solicitada aquel o aquelia que hubiera presentado primero su solicitud, siguiéndose ngu‘rpso

orden de inscripcion. .

4. El modelo de solicitud recogeré Ia mformacuﬁn relacwnada con Ios cntenos de valoracién

recogidos en el apartado 5 de la presente convocatona

Asimismo, con la solicitud se recabaran las siguientes declaraciones responsables e °

informaciones:

a) Declaracion responsable de la entidad, acreditativa de su inscripcion en el Registro

' General Sapitariq de Empres'as Alimentarias y Alimentos (RGSEAA) de la Com&n'idad -
de Madrid.

b) Declardcion responsable de la persona solicitante de no estar incurso en alguna de las
causas determinadas en el articulo 13 de la Ley 38/2003 de 17 de noviembre, General '
de Subvenciones. . '

¢} Declaracién responsable de figurar en alta en el Impuesto de Actlwdades Econbmlcas
(IAE).

d) Declaracién responsable de figurar la actividad de ia persona solicitante en alguno de
los CNAE recogidos en el Anexo | de esta convocatoria. ‘
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5. De acuerdo con lo establemdo en el articulo 68 de la Ley 39/2015 de 1 de octubre, sf la

‘ sollmtud de mscnpcnén no reuniese los reqmsﬂos precisos, se requerira a Ia persona mteresada
para gue, en eI piazo de diez dias, subsane la falta o acompaﬁe los documentos preceptlvos
mdlcéndole que,.sp_as& no lo hiciera, se le tendra por desistido de su peticién, previa resolucixén _

kS
1

que debera ser dictada en los términos del articulo 21 de dicha ley.
. . R . . i

5. Fases del concurso y criterios de valoracién de cada fase.
1. Primera Fase: Preseleccion de elaboraciones gastronomicas. o T
1.1) Los criterios de valoracion para realizar la Preseleccion de las elaboraciones seran:

P Elaboracion gastronom:ca con tradlclon A
‘a) Vinculacién de la elaboracion gastroném:ca con la historia de Rwas A tal objeto, Ia
sokcﬁud de participacion incorporara informacion de la elaboracion prppuesta, que
debera llevar una propia denominacién: documento grafico, _not’icia de pr‘eﬁsa,
,'historia de su existencia dpcumentada,‘relato de alguna persona que ofrezca
info_rmacﬁ?n contrastable, u ofras justifjcaciones que avalen de manera solvente sy

existencia prévia: ...... et e et e e .....hasta 30 puntos .

b) Técnicas y otras mformacmnes que se juzguen necesarias sobre ia preparac:ton
fotograflas de la elaboracmn y detailes de la presentamon que se recogeran en fa
Ficha Técnica...........ooeeeiiiin i, e s hasta 30 puntos-

¢} Empleo en la elaboracion de materias primas de procedencia ripénse:
p. &j. Soto del Grilio................. e e hasta 20 puntos
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» Elaboracidn gastrondmica creativa: o
a) Caracter innovador la elaboracion gastrénémica: memoria justificativa de las
razones por las que la preparacién se puede vincular con la ciudad de Rivas
Vaciamadrid, los criterios tenidc_)s en cuenta para la creacion, las razones de su
sabor, Color, €6 ..................... R UUO U PROPI PR .hasta 30 puntos

b} Técnicas y otras informéciones que se 'juzguen necesarias sobre la preparadién,
fotografias de la elaboracion y detalles de la presentacion que se recogeran en la
~ Ficha Técnlca ....... hasta 30 punios

¢} Empleoenla elaboracién de materias primas de procedencia ribense:
TP ef. S0t del GRillo.... e, vt ‘hasta 20 puntos

Todos los criterios deberéh ser demostrables, y a tal efecto, el Jurado de Seleccion podré
solicitar de las persohas 'con'cursante‘s ‘cualquier documento o aclaraciéon necesarios para

realizar la correcta valoracion.

En ambos formatos (tradicion y creativo) y para el caso de empate en la Fase de Preseleécion,
se decidira atendiendo a ios mgwentes criterios, por el orden en que se enuncran a

continuacion: , ||

. ' i+ x ) . ‘
. Mejgr puntuacion en el apartado a) ‘

¢ Mejor puntuacion en el apartado b)
* Mejor puntuacién en el apartado,rc)

Un Comité de Va!oracic’m realizard la preseleccion 'de hasta seis elaboraciones enl‘ total,"

siguiendo los criterios anterlores que servira para decidir qué concursantes pasar 2
segunda fase de elabmaczén en vivo y cata. El Comité de Valoracnén estara compu o?;%r los

siguientes miembros:
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Presidentela: persona titular de la Concejalia de Empleo y Proyectos E‘mprendedore_s.

Vocales
Persona que ejerza la Coordinacion en la Concejalia de Empieo ¥ Proyectos Emprendedores.

~ Un/una técnico/a de la Concejalia.

" Asistira al Comité de Valoracion unfuna asesor/a técnico/a eépecializadola, con voz y voto.

1.2) Segunda Fase: elaboracion en viyo'y cata

Los criterios de valoracién para realizar a seleccién definitiva de la elaboracién ganadora y del

accésit seran:

- Mejor sabor del producto elaborado: - 60%
- Mejor técnica en la elaboracién en vivo del producte:  30%

- Mejor,presentacién del plato: - 10%

. Para la seleccidn definitiva, se asistira por. el Comlté de Valoracion y ellla asesor/a técmcola
espeClalszado!a ala preparac:én en vivo de Ias elahoraciones gastronomlcas preselecmonadas

. La elabaoracién mdtcada se desarroliara en Ea cocina profesional del Instituto para ta Formacion
Entegral enel Emp]eo (IFIE) de Rivas Vac;amadnd calle Crisol s/n.

A efectos del desarrolio de la fase de elaboracion en vivo y cata, se organizara, con una
. antelacion de al menos cinco dias habiles, una visita a las cocinas del IFIE para conocimiento -

" de los recursos existentes por las personas preseleccionadas. -
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Las personas que pasen a la fase de cata deberén acudir el dia de la eiabbracién en vivo gon
los mstrumentos ‘de cocina necesarios para realizar las preparamones asi como con los

mgredlentes necesanos y materias primas para su eiaborac:én

: !
1.3) Seleccién final

El Comité de Valoracion elegira de entre las seis elaboraciones gastronomlcas la ganadora del '

CONCUrso y Ia merecedora del accésnt

De las actuaciones realizadas en las dos fases quedara debida constancia en el expediente

caorrespondiente.

f

2. EI Jurado podra deciarar desierto el premlo correspondlente y en consecuencia, del accesr[
sia jUICIO del Jurado ninguna de las elaboracxones es merecedora de contar con el premlo ala

“Elaborac:on Gastronomtca de Rivas Vac;amadnd"

La decisién final de este concurso de premios sera inapelable.
3. Para ampl:ar informacion por las personas que se presenten al concurso, se podra cont!actar .

con la Ccnce;alla de Empleo y Proyectos Emprendedores a traves det correo eIectrOnico

desarrollo@rlvascrudad es.
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ANEXOL: CNAE

1013 Elaboracion de productos carnicos y de volaterfa

1[}2] Proceéédo de pescados, crustaceos y moluscos

1022 Fabricacién de conservas de pescaélo |

1031 Procesadoyconsewacién de pétatas

1032 Ela.boracién de zumos de frutas y hartalizas

1039 Otro procesado y conservacmn de frutas y hortalizas

1042 Fabrlcacmn de margarina y grasas comeshbles 5|m|tares

1043 Fabricacion de aceite de oliva

1044 Fabricacién de otros aceites y grasas

1052 Elaboracion de helados 7

1053 Fabricacion-de quesos

1054-Preparacion de leche y otros productos lécteos"

1081 Fabricacién de productos de molinerfa

1062 Fabricaciéh de almidones y productos amilaceos

1071 Fabricacién dé pany de pr;oductos frescos de panaderfa y pasteleria
1072 Fabricacién de galletas y productos de panaderiay pasteleria de 'l'arga duracidn
1073 Fabricacion de pastas éliment-'gcias, cusclsy productbs Simillares | '
1081 Fabricacién de aziicar | |
1082 Fabricacidén'de cacao; chacolate y productos de confiteria

‘1083 ‘ELaboracién de café, ié e infusiones

1084 Elaboracién de especias, salsas y condimentos

1085 Elaboracian de platos y comidas preparados

1086 Elaboracién de preparados alimenticios homageneizados y alimentos dietétic
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.08-9 E[aboraéién de otfos pr.oduétos alim.e‘nti(.:ios n. c.ro.'g.\
1102 Elaboraaon de vmos S R )

- 1103 Elaborac:on de sidra Y otras beb|das fermentadas a partlr de frutas .
| '-'1104 Elaboracmn de otras bebidas na deshladas procedentes de La fermentaCIon

1108 Fabrfcamon de cerveza . 7

'1106 Fabncacnon de malta

-‘ ‘1107 Fabncacmn de bebldas no alcohohcas produccmn de aguas mmerales y otras agu

g-.embote[ladas o
‘5610 Restaurantes y puestos de comldas
5621 Prowsmn de cormdas preparadas para eventos

‘\':5629 Otrosserwcmsdecomldas s R _\_L T P

P
T~ -




